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令
和
５
年
食
中
毒
発
生
状
況 

 

令
和
６
年
２
月
２１
日
、
厚
生
労
働
省
に
お
い

て
、
薬
事
・
食
品
衛
生
審
議
会
が
開
催
さ
れ
、
令

和
５
年
食
中
毒
発
生
状
況
に
つ
い
て
報
告
さ
れ

ま
し
た
。 

 

病
因
物
質
別
の
発
生
件
数
を
見
る
と
、
第
１
位

の
ア
ニ
サ
キ
ス
、
第
２
位
の
カ
ン
ピ
ロ
バ
ク
タ
ー
、

第
３
位
の
ノ
ロ
ウ
イ
ル
ス
の
順
位
は
昨
年
と
変

わ
り
ま
せ
ん
で
し
た
（
図
１
）
。
近
年
の
傾
向
と

し
て
、
事
件
数
全
体
に
占
め
る
ア
ニ
サ 

キ
ス
の
割
合
が
高
く
な
っ
て
い
ま
す
。 

                   

                           
 
 

   

令
和
５
年
の
食
中
毒
事
件
数
は
、
前
年
の
９６２

件
よ
り
増
加
し

１０２１
件
、
患
者
数
は
前
年
の

６８５６
人

よ
り
増
加
し
１
万

１８０３
人
、
死
亡
者
数
は
前
年
の

５
人
よ
り
減
少
し
４
人
と
、
食
中
毒
件
数
と
患
者

数
は
前
年
よ
り
大
幅
に
増
加
し
ま
し
た
。 

 

令
和
５
年
は
、
患
者
数
500
人
を
超
え
る
大
規

模
食
中
毒
事
例
が
２
件
発
生
し
ま
し
た
。 

 

最
近
の
食
中
毒
件
数
は
増
加
傾
向
に
あ
り
、
コ

ロ
ナ
禍
前
の
水
準
に
戻
っ
て
き
て
い
ま
す
。
食
中

毒
の
３
大
原
則
「
細
菌
を
つ
け
な
い
」・「
細
菌
を

増
や
さ
な
い
」・「
細
菌
を
や
っ
つ
け
る
」
を
守
っ

て
い
き
ま
し
ょ
う
。 

 

調
理
後
給
食
の
温
度
低
下
に
注
意 

給
食
施
設
で
調
理
後
直
ち
に
提
供
さ
れ
な
い

食
品
は
、「
１０
℃
以
下
又
は
６５
℃
以
上
」
で
管
理

す
る
必
要
が
あ
る
と
、
厚
生
労
働
省
作
成
の
マ
ニ

ュ
ア
ル
で
定
め
ら
れ
て
い
ま
す
。
こ
れ
は
食
中
毒

予
防
の
観
点
か
ら
食
中
毒
菌
が
増
殖
し
や
す
い

温
度
帯
（
２０
～
５０
℃
）
を
避
け
る
た
め
の
基
準

で
す
。
こ
の
基
準
を
守
る
た
め
に
、
大
人
数
分
の

給
食
を
調
理
す
る
施
設
で
は
温
冷
配
膳
車
等
を

活
用
し
て
い
ま
す
。
当
係
は
、
６５
℃
以
上
と
い
う

温
度
基
準
が
守
ら
れ
て
い
る
か
明
ら
か
に
す
る

た
め
、
令
和
５
年
度
に
調
理
後
の
給
食
の
温
度
推

移
を
調
査
し
ま
し
た
。
そ
の
結
果
に
つ
い
て
、
い

く
つ
か
具
体
的
な
事
例
を
ご
紹
介
し
ま
す
。 

 

【
例
１ 
里
芋
の
煮
物
】 

完
成
時
温
度
９２
℃ 

 

↓
（
盛
り
付
け
に
か
か
る
時
間
９
分
間
） 

温
冷
配
膳
車
に
入
れ
る
直
前
の
温
度
６４
℃ 

 

↓
（
６５
℃
設
定
の
温
冷
配
膳
車
で
４４
分
間
） 

提
供
前
温
度
６１
℃ 

【
例
２ 

ス
ー
プ
】 

完
成
時
温
度
８３
℃ 

 

↓
（
盛
り
付
け
に
か
か
る
時
間
２０
分
間
） 

温
冷
配
膳
車
に
入
れ
る
直
前
の
温
度
４７
℃ 

 

↓
（
６５
℃
設
定
の
温
冷
配
膳
車
で
２０
分
間
） 

提
供
前
温
度
５６
℃ 

 

２
品
の
お
か
ず
の
温
度
推
移
を
示
し
ま
し
た
。
完

成
し
た
お
か
ず
を
８０
℃
以
上
に
加
熱
し
た
と
し

て
も
、
食
器
の
盛
り
付
け
に
１０
分
～
２０
分
の
時

間
が
か
か
る
こ
と
で
、
お
か
ず
完
成
時
の
温
度
か

ら
３０
℃
前
後
低
下
し
て
い
る
こ
と
が
わ
か
り
ま

す
。
ま
た
、
短
時
間
の
入
庫
の
場
合
、
お
か
ず
の

温
度
は
設
定
温
度
で
あ
る
６５
℃
ま
で
上
が
ら
な

い
た
め
注
意
が
必
要
で
す
。
以
上
の
こ
と
か
ら
、

盛
り
付
け
か
ら
保
温
ま
で
の
時
間
の
短
縮
や
温

冷
配
膳
車
の
扉
の
開
閉
を
で
き
る
だ
け
少
な
く

す
る
こ
と
で
庫
内
温
度
を
高
く
保
つ
こ
と
が
重

要
で
す
。
適
切
な
温
度
管
理
で
調
理
後
の
給
食
中

の
菌
を
増
や
さ
な
い
よ
う
に
し
ま
し
ょ
う
。 

 

食
品
衛
生
法
の
改
正
に
よ
る
経
過
措
置
期
間

が
終
了
し
ま
す
！ 

２０２１
年
６
月
１
日
よ
り
前
か
ら
営
業
し
て
い
る
、

水
産
製
品
製
造
業
、
液
卵
製
造
業
、
漬
物
製
造
業
、

密
封
包
装
食
品
製
造
業
、
食
品
の
小
分
け
業
等
は

来
月
の
５
月
３１
日
ま
で
に
営
業
許
可
を
取
得
す

る
必
要
が
あ
り
ま
す
。
許
可
の
取
得
に
は
手
続
き

が
必
要
と
な
り
ま
す
の
で
、
早
め
に
保
健
所
へ
ご

相
談
く
だ
さ
い
。 

 

編
集
後
記 

４
月
に
入
っ
て
暖
か
さ
が
増
し
、
過
ご
し
や
す

い
気
候
と
な
っ
て
き
ま
し
た
。
今
月
の
写
真
は

「
パ
ン
ケ
ー
キ
」
で
す
。 
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表１．患者数５００人以上の食中毒事例（令和５年） 

アニサキス, 

432件

カンピロバク

ター・ジェジュ

ニ／コリ, 211

件

ノロウイルス, 

163件

植物性自然毒, 44件

ウエルシュ菌, 28件

サルモネラ属菌, 25件

動物性自然毒, 16件

ぶどう球菌, 20件

クドア, 22件

腸管出血性大腸菌（ＶＴ産生）, 19件

セレウス菌, 2件

その他の病原大腸菌, 3件

化学物質, 8件
腸炎ビブリオ, 2件

その他, 5件

不明, 20件

その他の細菌, 1件

その他のウイル

ス, 1件

その他の寄生虫, 

2件

出典：薬事・食品衛生審議会

食品衛生分科会食中毒部会 

配付資料 

図 1. 病因物質別食中毒発生状況（令和５年） 

表２．死者が発生した食中毒事例（令和５年） 

都道府県 発病年月日 原因施設 原因食品名 病因物質種別 患者数 死者数 摂食者数

1 石川県 2023/8/11 飲食店
令和５年８月11日〜８月17日に当
該施設で提供された湧水を使用した
食事

カンピロバクター・
ジェジュニ/コリ 892 0 1,298

2 ⼋⼾市 2023/9/16 製造所
令和５年９月15日及び16日に当
該施設で製造された弁当
（施設給食）

ぶどう球菌及びセレウス菌 554 0 不明

都道府県 発病年月日 原因施設 原因食品名 病因物質種別 患者数 死者数 摂食者数 死者年齢

1 旭川市 2023/1/19 老人ホーム
令和５年１月17日及び18日に当該

施設で提供され令和５年１月17日及
び18日に当該施設で提供された食事

ロタウイルス 28 1 92 ⼥：70歳〜

2 ⻘森県 2023/6/2 飲食店 豚肉のトマト煮（施設給食） 腸管毒素原性大腸菌O159
腸管凝集性大腸菌O86a 19 1 41 ⼥：70歳〜

3 秋田市 2023/8/19 仕出し屋 令和５年８月19日及び20日に原
因施設で調理提供された料理

サルモネラ属菌 117 1 384 男：70歳〜

4 京都府 2023/10/6 家庭 ドクツルタケ（推定） 植物性自然毒 2 1 2 ⼥：70歳〜


