
令和７年６月２７日 

北九州市産業経済局 

報道機関 各位 

夏の到来を告げる！ 

若松潮風ブランド大玉すいかの出荷開始！！ 
 

 若松区の夏の風物詩である、果肉が赤色の大玉すいか「若松潮風Ⓡプレミアム」と果肉が黄色の大玉すい

か「若松潮風Ⓡプレミアム アムール」の出荷が始まります。 

若松潮風ブランドの大玉すいかは、甘さとみずみずしさ、シャリっとした食感を保つために土づくりに

こだわり、細やかな栽培管理の徹底と丹念な選別を行った、通常より糖度の高い特別な朝採りすいかです。 

７月上旬から８月下旬まで出荷予定で、農協の直売所や地元スーパーで販売しています。ぜひ取材※をお

願いします。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【取材申し込み先】 

・北九州農業協同組合 西部営農経済センター（若松） 

  担当：川原        TEL：093-741-2266  

【本市の窓口担当】 

・産業経済局 西部農政事務所 

 担当：山本、山本（係長） TEL：093-693-9912 

～海の恵み～ 

潮風をたっぷり浴び、牡蠣殻を与えて、 

ビタミン・ミネラルを 

豊富に含んだすいかへ 

～山の恵み～ 

有機質中心の土づくり 

～樹上熟成～ 

出荷直前に収穫することで 

濃厚な甘さへ 

※取材について 

７月上旬から８月上旬まで、①栽培や作業の現場、②農協直売所での販売風景の取材が可能です（要

相談）。栽培先の現場や農協直売所との事前調整が必要となるため、取材される場合は、下記の取材

申し込み先までご相談ください。 

通常、すいかの平均糖度は ９度～1１度ですが、 
プレミアムは 12 度～１５度！ アムールは１３度～１７度以上！ 

若松潮風Ⓡプレミアム 若松潮風Ⓡプレミアム アムール 
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